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II.СВОДНЫЕ ДАННЫЕ ПО БЮДЖЕТУ ВРЕМЕНИ (в неделях) 
основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования

по профессии 43.01.01 Официант, бармен

Курсы

Обучение по 
дисициплинам 

междисциплинарным 
курсам

Учебная и 
производственна 

я практики

Промежуточная
аттестация

Г осударственная 
итоговая аттестация Каникулы Всего (по курсам)

1 курс 41 0 X 11 52
2 курс 20 19 1 1 2 43
ВСЕГО 61 19 1 1 13 95





Практика

№ П М
П роф есси он ал ьн ы й  м одуль, в рам ах которого  

проводи тся  практика
Н аим енование

практики
С ем естр

Д ли тельн ость  в 
неделях

Д лительно 
сть в часах

П М  01 П О б сл у ж и в а н и е п отр еби т ел е»  
ор ган и зац и й  о б щ ест в ен н о го  питания

УП  01 3 2 72
П П 0 1 о 5 180

П М  02 О бсл уж и в ан и е п отр еби т ел ей  за барной  
ст ой к ой , буф ет ом  с п ри готов л ен и ем

У П  02 4 4 144
ПП 02 4 8 288

Всего: 19 684



VI Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и др.

___________________________________ Наименование______________________________
К а б и н е т ы :____________________________________________________________________
социально-экономических дисциплин______________________________________________
основ микробиологии, физиологии питания, санитраии и гигены________________________
товароведения продовольственных товаров________________________________________
иностранного языка____________________________________________________________
информационных технологий____________________________________________________
технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства_____________
безопасности жизнедеятельности и охраны труда___________________________________
Лаборатории:____________________________________________________________________

учебная кухня ресторана с зонами для приготовления холодных, горячих блюд, кулинарных
изделий, хлебебулочных, мучных и кондитерских изделий, сладких блюд и напитков______
Учебный кулинарный цех_________________________________________________________
Учебный кондитерский цех________________________________________________________
Спортивный комплекс:___________________________________________________________
Спортивный зал________________________________________________________________
Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий_______________
Стрелковый тир (место для стрельбы)_____________________________________________
Залы:____________________________________________________________________________
Бибилиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет_____________________________
Актовый зал


